REGULAMIN KORZYSTANIA Z OBIEKTOW GMINNEGO OSRODKA KULTURY
W SUSZCU W TRAKCIE NAJMU WEDLUG ZASAD GLOWNEGO INSPEKTORATU
SANITARNEGO

Prosimy o zapoznanie sie z zasadami panujgcymi w naszym obiekcie. Pozwoli to obu stronom unikngé
nieprzyjemnych sytuacji, a nam skoncentrowac sie na zapewnieniu Panstwu bezpieczenstwa.

§1
ZOBOWIAZANIA NAJEMCY

1. Przestrzeganie maksymalnej ilosci 150 oséb uczestniczgcych w uroczystosci na sali widowiskowej
Gminnego Osrodka Kultury w Suszcu oraz remizo — $wietlic w Rudziczce i Mizerowie.

2. Poinformowanie gosci i obstugi, ze w uroczystosci nie mogg braé udziatu osoby chore na COVID-
19, zakazone SARS-CoV-2, przebywajgce w kwarantannie, izolacji.

3. Dostosowanie liczby kelneréw do liczby gosci: 1 kelner na nie wiecej niz 15 oséb. Dany stot
powinien by¢ obstugiwany przez tego samego kelnera lub przez ten sam zespét kelnerski.

Przy stoliku powinni siedzie¢ osoby z tej samej rodziny lub z jednego gospodarstwa domowego.

5. Rozliczenie oraz przekazanie wynajmu sali widowiskowe] moze nastgpi¢é w obecnosci
maksymalnie 2 oséb, po wczesniejszym umdwieniu terminu.

6. Organizatorzy uroczystosci powinni posiada¢ petng liste kontaktowg do wszystkich gosci oraz
0s6b obstugujgcych uroczystosé, by w razie potrzeby mogty by¢ one przekazane do sanepidu.

7. Zapewnienie wszystkim uczestnikom uroczystosci dostepu do srodkéw dezynfekcji rak przy
wejsciu, w sali widowiskowej oraz w toaletach.

8. Najemca zobowigzany jest do dezynfekcji we wtasnym zakresie sali widowiskowej (stotéw, opar¢
krzeset, klamek, wtgcznikdw swiatta, poreczy, parapetéw), kuchni (blatéw, klamek, wtgcznikéw
Swiatta, parapetdw, taboretéw) oraz toalet po organizowanej imprezie.

9. Wyrzucanie rekawiczek i innych srodkéw ochronnych osobistej do specjalnie oznaczonych koszy
na smieci, znajdujacych sie na terenie obiektu.

10. Zapoznanie i dostosowanie sie do wytycznych zawartych na stronie internetowej Gtéwnego
Inspektora Sanitarnego oraz Ministerstwa Rozwoju.

§2
ODPOWIEDZIALNOSC NAJEMCY

1. Najemca odpowiada za sprawdzenie stanu sali i sprzetu zaréwno przed, jak i po wynajmie.
Najemca korzystajacy z obruséw bedgcych wiasnosciag Gminnego Osrodka Kultury w Suszcu, jest
zobowigzany do oczyszczenia ich z pozostatosci, posktadania oraz pozostawienia w miejscu
wyznaczonym przez Wynajmujgcego.

3. Najemca ponosi odpowiedzialnos¢ za zniszczenia spowodowane nieprawidtowym uzyciem
Srodkow do dezynfekgiji.



§3
OGOLNE WYTYCZNE DOTYCZACE KORZYSTANIA Z SALI WIDOWISKOWEJ ORAZ Z ZAPLECZA

KUCHENNEGO W OBIEKTACH GMINNEGO OSRODKA KULTURY W SUSZCU

Kurtyny znajdujgce sie w sali widowiskowej sg na state zabezpieczone srodkami
przeciwpozarowymi. Nie nalezy stosowaé zadnych $rodkédw do ich mycia badz dezynfekc;ji.
Zabrania sie ustawiania stolikdw w bezposrednim kontakcie z okotarowaniem sali.

Wynajmujacy zobowigzuje sie do wietrzenia wszystkich wynajmowanych pomieszczenn przed
przekazaniem ich najemcy.

Przed wynajeciem sali Wynajmujacy zobowigzuje sie do dezynfekcji powierzchni wspélnych, tj.
klamek, drzwi, blatéw, witacznikow swiatta, stotdw, oparé krzeset, toalet. Wynajmujgcy nie
odpowiada za mycie naczyn oraz innych sprzetéw kuchennych.

Czyszczenie parkietu pozostaje po stronie Wynajmujgcego.

Przed wejsciem do kazdej toalety znajduje sie informacja o maksymalnej liczbie oséb, ktéra moze
jednoczesnie korzystac z pomieszczenia.

Zaleca sie, aby wywietrzniki znajdujgce sie w toaletach byty ustawione w trybie pracy ciagte;.

Na terenie obiektu znajduja sie informacje przypominajgce o dezynfekc;ji rak.

§4
POSTANOWIENIA KONCOWE

Najemca zobowigzany jest do stosowania obowigzujgcych przepisdéw i przestrzegania niniejszego
Regulaminu. Najemca nie przestrzegajgcy warunkdéw Regulaminu ponosi odpowiedzialnos¢ za
wszelkie szkody poniesione przez uczestnikdw uroczystosci.

Najemca oraz osoby uczestniczagce w uroczystosci nie mogg rosci¢ sobie prawa
do odszkodowania lub zados¢uczynienia od Wynajmujgcego w przypadku zakazenia
koronawirusem SARS-CoV-2 lub zachorowania na COVID-19.

Wynajmujacy informuje, ze aktualny rezim sanitarny moze ulec zmianie. W zwigzku
z powyzszym Najemca jest zobowigzany do dostosowania sie do obecnie ustalonych wytycznych
Gtéwnego Inspektora Sanitarnego oraz Ministerstwa Rozwoju.

Regulamin wchodzi w 2zyciu z dniem 1 lipca 2020 roku i obowigzuje do odwotania
przez Wynajmujacego.

Oswiadczam, ze zapoznatem/-am sie z regulaminem i przyjmuje do wiadomosci powyzsze zalecenia.

Suszec, dnia podpis Najemcy



WYTYCZNE GLOWNEGO INSPEKTORA SANITARNEGO

1. Wytyczne dla organizatoréw imprezy:

Dostosowanie liczby zaproszonych gosci do nowych wytycznych zwigzanych
z dopuszczalng liczbg oséb w trakcie imprezy.

Poinformowanie gosci i obstugi, ze w imprezie nie mogg braé udziatu osoby chore na
COVID-19, zakazone SARS-CoV-2, przebywajgce w kwarantannie, izolacji,
manifestujgce objawy ze strony uktadu oddechowego.

Poinformowanie gosci o wytycznych dotyczacych wszelkich ustalonych zasad
panujacych w miejscu imprezy.

Dysponowanie petng listg gosci i obstugi imprezy wraz z kontaktami do udostepnienia
w razie potrzeby organom Panistwowej Inspekcji Sanitarne;j.

Zapewnienie, aby - w miare mozliwosci - przy jednym stoliku wyznaczane byty miejsca
dla rodzin lub 0séb pozostajgcych we wspdlnym gospodarstwie domowym.
Organizatorzy i obstuga powinni nosi¢ maseczki lub srodki ochrony ust i nosa wskazane
w obowigzujacych regulacjach prawnych.

Liczba gosci uzalezniona jest od limitow podanych w aktualnych przepisach prawa.

2. Wytyczne dla pracownikéw/ obstugi:

Czesto i doktadnie my¢ rece wodg z mydtem, zgodnie z instrukcjg znajdujaca sie przy
umywalce, i dezynfekowaé osuszone dtonie srodkiem na bazie alkoholu (min. 60%).
Nosi¢ ostone nosa i ust tam, gdzie jest to mozliwe, i obowigzkowo przy bezposrednim
kontakcie z gosciem.

Zachowa¢ bezpieczng odlegtos¢ od innych oséb pracujgcych w tym samym
pomieszczeniu (minimum 1,5 metra).

Zachowac bezpieczng odlegtosé od rozmdéwcy (minimum 2 metry).

Przestrzegac zasad higieny oraz dobrych praktyk higienicznych.

Podczas kaszlu i kichania zakry¢ usta i nos zgietym fokciem lub chusteczkg — jak
najszybciej wyrzuci¢ chusteczke do zamknietego kosza i umy¢ lub zdezynfekowac rece.
Starac sie nie dotykaé dtorimi okolic twarzy, zwtaszcza ust, nosa i oczu.

Dotozy¢ wszelkich staran, aby stanowiska pracy byty czyste i higieniczne.

Jak najczesciej wietrzy¢ pomieszczenia (nie zaleca sie uzywania klimatyzacji).

Unika¢ dojazdodw do pracy sSrodkami komunikacji publicznej, jezeli istnieje taka
mozliwos¢.

Dbac o odpornos¢, wysypiac sie, dbac o kondycje fizyczng, racjonalnie odzywiac sie.
Sledzi¢ oraz stosowad sie do komunikatéw oraz wytycznych publikowanych na
rzgdowej stronie internetowej https:/www.gov.pl/web/koronawirus oraz stronie
internetowej Gtéwnego Inspektoratu Sanitarnego:
https://gis.gov.pl/kategoria/aktualnosci.

W przypadku kelnerdw i pozostatej obstugi zaleca sie noszenie maseczek oraz
rekawiczek - lub kazdorazowo dezynfekowac rece po wykonanej ustudze.

Stosowac sie do zalecen i procedur obowigzujgcych w obiekcie.

3. Wytyczne dla pracownikéw/ obstugi:
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Czesto i doktadnie my¢ rece wodg z mydtem, zgodnie z instrukcjg znajdujacg sie przy
umywalce, i dezynfekowac osuszone dtonie srodkiem na bazie alkoholu (min. 60%).
Nosi¢ ostone nosa i ust tam, gdzie jest to mozliwe, i obowigzkowo przy bezposrednim
kontakcie z gosciem.

Zachowac bezpieczng odlegtos¢ od innych oséb pracujacych w tym samym
pomieszczeniu (minimum 1,5 metra).

Zachowac bezpieczng odlegtosé od rozmdwcey (minimum 2 metry).

Przestrzegac zasad higieny oraz dobrych praktyk higienicznych.

Podczas kaszlu i kichania zakry¢ usta i nos zgietym tokciem lub chusteczkg — jak
najszybciej wyrzuci¢ chusteczke do zamknietego kosza i umy¢ lub zdezynfekowac rece.
Starac sie nie dotyka¢ dtorimi okolic twarzy, zwtaszcza ust, nosa i oczu.

Dotozy¢ wszelkich staran, aby stanowiska pracy byty czyste i higieniczne.

Jak najczesciej wietrzy¢é pomieszczenia (nie zaleca sie uzywania klimatyzacji).

Unika¢ dojazdéw do pracy srodkami komunikacji publicznej, jezeli istnieje taka
mozliwos¢.

Dbac o odpornos¢, wysypiac sie, dbac o kondycje fizyczng, racjonalnie odzywiac sie.
Sledzi¢ oraz stosowac sie do komunikatéw oraz wytycznych publikowanych na
rzgdowej stronie internetowej https:/www.gov.pl/web/koronawirus oraz stronie
internetowej Gtéwnego Inspektoratu

Sanitarnego: https://gis.gov.pl/kategoria/aktualnosci.

W przypadku kelneréw i pozostatej obstugi zaleca sie noszenie maseczek oraz
rekawiczek - lub kazdorazowo dezynfekowac rece po wykonanej ustudze.

Stosowac sie do zalecen i procedur obowigzujgcych w obiekcie.

. Wytyczne dla klientéw/dostawcéw/podwykonawcow/ekip przygotowujacych
imprezy
i pracujacych na miejscu w czasie imprezy:
Nosi¢ ostone nosa i ust (w przypadku dostawcéw/podwykonawcow/ekip

przygotowujgcych impreze zapewnienie srodkéw ochrony osobistej we wtasnym
zakresie).

Ograniczy¢ spozywanie positkdw w miejscu montazy/demontazy.
Zachowac bezpieczng odlegtos¢ od innych oséb przebywajacych w obiekcie (minimum
2 metry).
Ograniczy¢ do niezbednego minimum czas zatatwienia sprawy; organizowanie
montazy/demontazy, minimalizujac kontakty i mijanie sie ekip wykonawczych.
Stosowac sie do zalecen obowigzujgcych w obiekcie.

Bezpieczna organizacja imprezy/spotkania

1.

Umieszczenie przy wejsciu do obiektu, w widocznym miejscu, informacji dotyczacej
koniecznosci dezynfekcji rak przy kazdorazowym wejsciu do obiektu.
Zapewnienie pracownikom, gosciom oraz innym osobom z zewnatrz srodkéw do
dezynfekcji (ptyny dezynfekcyjne); rekomendowane umieszczenie dozownikéw


https://www.gov.pl/web/koronawirus
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z ptynem do dezynfekcji przy wejsciu do obiektu, dla gosci w obszarze sali jadalnej,
przy wyjsciu z toalet, w pomieszczeniach socjalnych, itp.

3. Umieszczenie w rdznych czesciach obiektu, w widocznych miejscach — informaciji, ze
rekomenduje sie:

e zachowanie bezpiecznej odlegtosci od rozmdéwcy (minimum 2 metry),
e czeste mycie rak.

4. Wywieszenie w pomieszczeniach sanitarno-higienicznych instrukcji dot. mycia rak,
zdejmowania i zaktadania rekawiczek, zdejmowania i zaktadania maseczki, a przy
dozownikach z ptynem do dezynfekcji — instrukcji dezynfekcji rak.

5. Zorganizowanie, w miare mozliwosci, szatni w ten sposéb, aby odziez wierzchnia
poszczegdblnych gosci nie stykata sie (np. co drugi wieszak).

6. Wyfaczenie z wuzycia suszarek nadmuchowych, zapewnienie w toaletach
jednorazowych recznikéw papierowych.

7. Ustalenie zasad dotyczacych liczby oséb przebywajgcych w toalecie, majac na uwadze
dystans spoteczny 2 metry.

Ustuga gastronomiczna powinna by¢ zorganizowana zgodnie z zaleceniami ponizej.
Nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage na:

1. Obowigzkowg dezynfekcje rak przez klientéw przy wejsciu na teren lokalu.

2. Udostepnienie dozownikéw z ptynem do dezynfekcji rak dla gosci w obszarze sali

jadalnej oraz przy wyjsciu z toalet.

Odlegtos¢ miedzy blatami stolikéw (od ich brzegdéw) powinna wynosi¢ min. 2 m, za$

4. 1 m w przypadku oddzielenia stolikdw przegrodami o wysokosci minimum 1 m
(ponad blat stolika).

5. Zasade, ze przy jednym stoliku moze przebywac rodzina lub osoby pozostajgce we
wspdlnym gospodarstwie domowym. W innym przypadku, w celu zwiekszenia
bezpieczenstwa i dystansu miedzy gosémi proponowana jest redukcja osdb przy stole
0 20% wzgledem standardowego usadzenia; zalecane jest usadzanie gosci po obu
stronach stotu tak, aby goscie nie siedzieli vis a vis siebie.

6. Przestrzenie samoobstugowe (bary satatkowe, stoliki z ciastami, tzw. ,wiejskie stoty”,
dozowniki do samodzielnego nalewania napojow, bufety, stoty wiejskie, bary, bary
kawowe, chtodnie z lodami, stoty z tzw. live cooking (gotowanie na zywo) mozliwe do
organizacji pod warunkiem wyznaczenia osoby do obstugi tych miejsc.

7. Dostosowanie liczby kelneréw do liczby gosci; 1 kelner na nie wiecej niz 15
0s6b. Przy serwisie dan do stotdéw zadbanie o obstuge gosci przy danym stole przez
tego samego kelnera lub przez ten sam zespét kelnerski.

8. Zapobieganie tworzeniu sie kolejek Iub, jezeli to niemozliwe, zapewnienie
zachowania bezpiecznej odlegtosci miedzy osobami w kolejce np. za pomoca
oznaczen na podtodze.

9. Zapewnienie odpowiedniej wentylacji zgodnie z wytycznymi dotyczacymi wentylacji
restauracji, zaréwno pod wzgledem liczby wymian powietrza na godzine, jak i ilosci
powietrza zewnetrznego doprowadzonego na godzine.

10. Dopilnowanie, aby filtry do klimatyzacji byty regularnie czyszczone zgodnie
z instrukcjami producenta.

w



11.

12.
13.

Jezeli klimatyzowane powietrze jest uzywane do wentylacji — minimalizacja
recyrkulacji, na ile to mozliwe.

Rekomenduje sie jak najczestsze wietrzenie pomieszczen.

Zwiekszenie czestotliwosci (rekomendowane co godzine) czyszczenia i dezynfekcji
powierzchni wspdlnych, takich jak: toalety, porecze, klamki, wigczniki Swiatfa,
uchwyty, porecze krzeset, podtfogi, blaty.

Dodatkowe zalecenia

Zapewnienie stuzbom porzadkowym sprzetu, srodkow czystosciowych oraz
preparatéw do dezynfekcji powierzchni.

Zapewnienie stuzbom porzadkowym oraz pracownikom majgcym kontakt z gosémi
oraz innymi osobami z zewnatrz dostepu do Srodkéw ochrony indywidualnej
(maseczki ochronne, rekawice jednorazowe, fartuchy z dtugim rekawem — w razie
potrzeby)

i preparatéw do dezynfekcji rgk. Ekipy przygotowujace impreze oraz osoby wynajete
do organizacji imprezy zabezpieczajg srodki ochrony osobistej we wtasnym zakresie.
Po kazdej imprezie zaleca sie rutynowe sprzatniecie sali (tekstylia nalezy praé¢ w
temp. min 602 C z dodatkiem detergentu. Prane i dostarczane w rezimie sanitarnym)
i dezynfekcje wszystkich powierzchni dotykowych (w tym oparcia krzeset), sprzetu,
toalet, gruntowne wywietrzenie pomieszczen.

Przygotowanie i umieszczenie w okreslonym miejscu (tatwy dostep) potrzebnych
numerow telefondw do stacji sanitarno-epidemiologicznej, stuzb medycznych.
Organizacja kilku imprez w jednym czasie w tym samym obiekcie jest mozliwa pod
warunkiem zapewnienia, ze grupy nie stykajg sie ze sobg; toalety, korytarze, szatnie
sg odrebne dla kazdej z grup, nie wchodzg tez one jednym wejsciem, lub jesli
wchodzg, to pory wejscia sg inne, tak, aby grupy nie stykaty sie ze soba.

Procedury zapobiegawcze: podejrzenie zakazenia koronawirusem u pracownika /
wspotpracownika

1.

Pracownicy/wspotpracownicy powinni zosta¢ poinstruowani, ze w przypadku
wystgpienia niepokojacych objawdw nie powinni przychodzi¢ do pracy, powinni
pozosta¢ w domu i skontaktowaé sie telefonicznie ze stacjg sanitarno-
epidemiologiczng, oddziatem zakaznym, a w razie pogarszania sie stanu zdrowia
zadzwoni¢ pod nr 999 lub 112 i poinformowaé, ze mogg byc¢ zakazeni koronawirusem.
Zaleca sie biezgce $ledzenie informacji Gtéwnego Inspektora Sanitarnego i Ministra
Zdrowia, dostepnych na stronach gis.gov.pl lub
https://www.gov.pl/web/koronawirus/, a takze obowigzujgcych przepiséw prawa.

W przypadku wystgpienia u pracownika/wspoétpracownika wykonujgcego swoje
zadania na stanowisku pracy niepokojgcych objawdow sugerujacych zakazenie
koronawirusem nalezy niezwfocznie odsung¢ go od pracy i odesta¢ transportem
indywidualnym (prywatnym, sanitarnym) do domu lub w przypadku gdy jest to
niemozliwe, pracownik ten powinien oczekiwaé na transport w wyznaczonym
pomieszczeniu, w ktérym jest mozliwe czasowe odizolowanie go od innych oséb.



4. Zaleca sie ustalenie obszaru, w ktorym poruszata sie i przebywata osoba,
przeprowadzenie rutynowego sprzatania, zgodnie z procedurami zaktadowymi oraz
zdezynfekowanie powierzchni dotykowych (klamki, porecze, uchwyty itp.).

5. Rekomenduje sie stosowanie sie do zalecen panstwowego powiatowego inspektora
sanitarnego przy ustalaniu, czy nalezy wdrozy¢ dodatkowe procedury biorgc pod
uwage zaistniaty przypadek.

Procedury postepowania w przypadku podejrzenia u goscia lub innej osoby z zewnatrz
zakazenia koronawirusem

1. W przypadku stwierdzenia wyraznych oznak choroby jak uporczywy kaszel, zte
samopoczucie, trudnosci w oddychaniu, osoba nie powinna zosta¢ wpuszczona na
teren obiektu. Powinna zostaé poinstruowana o jak najszybszym kontakcie z lekarzem
celem uzyskania teleporady medycznej lub zgtoszeniu sie do najblizszego oddziatu
zakaznego poprzez udanie sie tam transportem wtasnym lub powiadomienie pod nr
999 albo 112.

2. Zgtoszenie incydentu do kierownictwa obiektu, co umozliwi obstudze ustalenie
obszaru, w ktérym poruszata sie i przebywata osoba, przeprowadzenie rutynowego
sprzatania, zgodnie z procedurami obiektu oraz zdezynfekowanie powierzchni
dotykowych (klamki, porecze, uchwyty itp.).

3. Ustalenie listy pracownikdéw, gosci oraz innych oséb z zewnatrz (jesli to mozliwe)
obecnych w tym samym czasie w czes$ci/czeSciach obiektu, w ktérych przebywat
pracownik/interesant i zalecenie stosowania sie do wytycznych Gtéwnego Inspektora
Sanitarnego dostepnych na stronie gov.pl/web/koronawirus/ oraz gis.gov.pl
odnoszacych sie do oséb, ktére miaty kontakt z zakazonym.

Oswiadczam, ze zapoznatem/-am sie z regulaminem i przyjmuje do wiadomosci powyzsze
zalecenia.

Suszec, dnia podpis Najemcy






